Green Star™ Elite-Saftpresse —

Die Saftpressen-Neuheit!

v Weiterentwicklung der
Green Star™-Saftpresse

v" Eine noch hohere Saftausbeute
v" Einfache Handhabung

* bei privater Nutzung.
Bei gewerblicher Nutzung
2 Jahre Garantie.

Nach langer Entwicklungszeit ist sie da:
Die neue Green Star™ Elite.

Die Green Star™-Reihe wurde entwickelt, um urge-
sunde Safte mit einem Maximum an kostbaren Vita-
minen, Enzymen und Mineralien pressen zu konnen.
Die Gerdte der Green Star™-Reihe sind ideal geeignet
furr viele Sorten Obst und Gemdse. Auch frisches Wei-
zengras und langfaserige Selleriestangen lassen sich
im Handumdrehen zu wertvollen Vitalsaften verar-
beiten.

Warum ein bewdhrtes Produkt dndern?

Fir Sie ist uns nichts gut genug! Wir wollen Ihnen
immer die besten Produkte anbieten. Deshalb haben
wir gemeinsam mit unserem Lieferanten eine neue
Variante unserer Green Star™ entwickelt — die Green
Star™ Elite - damit das Zubereiten von frischen Sdften
und deren Genuss ein noch schéneres Erlebnis wird.

* Noch hdhere Saftausbeute
Kaum zu glauben, aber die Green Star™ Elite hat eine
noch bessere Saftausbeute als die Green Star™ GS-1000
oder GS-3000 dank der léngeren Presskolben!

* Neues Design
Die Green Star™ Elite-Saftpresse macht nicht nur
himmlisch leckere und gesunde frisch gepresste
Séfte, das Design entspricht jetzt dem aktuellen
dsthetischen Anspruch im Haushalt.

* Noch einfachere Handhabung
Schluss mit Schrauben! Das Presswalzengehduse
wird einfach mit einem Haltebtigelsystem fixiert. Die
Handhabung wird dadurch vereinfacht!

» Mehr Einsatzmoglichkeiten durch mehr

Standardzubehor

Damit Sie mit Ihrer neuen Green Star™ Elite gleich
eine Vielfalt an Kostlichkeiten zubereiten kénnen,
gehoren das grobe Sieb und das Gebdckteig-Set
zur Standardausstattung der Green Star™ Elite. Und
weil Sauberkeit ein wichtiges Thema ist, wird eine
Abtropfschale mitgeliefert — es kommt kein Tropfen
auf die Arbeitsflache!

Geringe Sauerstoff-Einwirbelung!

Durch die Entsaftung mit den kraftvollen, aber langsam
drehenden Prazisions-Presswalzen, ist die Hitzebildung
im Saft minimal, so setzt die Oxydation verzogert ein.
Bei nur 110 Umdrehungen pro Minute greifen diese
Presswalzen wie Zahnrdder ineinander und pressen
schonend die gesiindesten Sdfte. Die hochempfindli-
chen Enzyme und wertvollen Vitamine bleiben dabei
im Saft erhalten.

Mehr Mineralien in optimaler Bioverfiig-
barkeit!

In den Presswalzen der Green Star™ Elite-Saftpresse
sind Bio-Magnete zur Optimierung der Saftqualitdt ein-
gesetzt. Diese ,ziehen” nicht nur mehr Mineralien in
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den Saft, sondern erh6hen gleichzeitig auch deren Bio-
verfligbarkeit. Das heiBt, Ihr Korper kann die gelsten
Mineralien besser aufnehmen und verwerten.

Mehr als nur eine Saftpresse

Nicht nur das Entsaften, auch das Plrieren von fri-
schen oder gefrorenen Friichten (Sorbets) gelingt
mit Ihrer Green Star™ Elite-Saftpresse Kinderleicht.
Besonders kostlich sind Konfekte aus Nussen und
Trockenfriichten. So haben wir zum Beispiel mit dem
renommierten Rohkoch Norbert Wilms die Rezepte
flir unsere Schoko-Konfekte mit einem Gerdt aus der
Green Star™-Reihe entwickelt.

Green Star™-Elite-Saftpresse
Entsaftungstechnik: Nur 110 U/min, daher beson-
ders schonend; Edelstahl-Zwillings-Presswalzen mit
innenliegenden Magneten zur Verbesserung der Saft-
qualitdt; Garantie: 5 Jahre bei privater Nutzung, 2
Jahre bei gewerblicher Nutzung; MaBe, Gewicht: 46,4
x 17,48 x 31,75 cm (B x T x H), 8,0 kg; Antrieb: Max.
190 Watt, 240 V, 30-60 Minuten; Lieferumfang:
Green Star™ Elite-Saftpresse, feines und grobes Entsaf-
tungssieb, Gebackteig-Set, Puriereinsatz, Glaskanne,
Abtropfschale, Auslass-Schrauben fiir hartes und wei-
ches Pressgut, Kunststoff-Stopfer, Reinigungsbiirste,
ausfiihrliche Bedienungsanleitung. TUV/GS gepriift.



Green Star™ Elite-Saftpresse —

Erleben Sie die grenzenlosen
Einsatzmoglichkeiten!

Weizengrassaft Delikat Reisstangen Cashewkern-Curry Kroketten
* 4 Hande voll Weizengras » 2 Tassen Reis (liber Nacht einweichen) ¢ 2 Tassen Cashewkerne
e 4 Mohren » 1/2 Tasse Sonnenblumenkerne (liber 1 Tasse gekeimter Weizen (12
« 1 Apfel Nacht einweichen) Stunden einweichen, bis sich Kleine
- 1 diinne Scheibe Ingwer + 2 Essloffel Kiimmelsamen Keimspitzen bilden)
« 1/2 Teeloffel Meersalz * 3 Essléffel Currypaste (erhaltlich in

Mit dem feinen Sieb entsaften und genieBen.
Eine wohlschmeckende Art, den auBerge- Zutaten mischen und durch die Green Star
wéhnlich gesunden Weizengrassaft zu trin-  Elite™ laufen lassen. Fiigen Sie den Teig  * 1 Teeldffel Krdutersalz (nach Belieben)
ken. zusammen und formen Sie ihn in Stangen, Abwechselnd Cashewkerne und gekeimte
Die wohltuenden Wirkungen des Weizen- Brezeln, Herzen usw. Im Ofen oder in einem  Weizenkdrner in den Einfllltrichter geben.
grassaftes werden immer mehr erkannt. In  Trockengerat, wie z. B. dem Excalibur-Trock- ~ Currypaste und Krautersalz nach und nach

Feinkostladen)

Kalifornien gibt es bereits Weizengrassaft- ner trocknen. wdhrend des Piriervorgangs hinzufligen.
Bars, in denen man frisch gepressten Wei- Die Mischung am Saftauslass auffangen. Mit
zengrassaft trinken kann. der Hand oder einem Holzl6ffel vermengen.

In Kroketten formen und mit Tomaten,
Radieschen und Gurken verzieren.

Ihr Fachhandler berat Sie gern:
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