
Verwendungsmöglichkeiten der zur Standardausrustung gehörenden 

Scheiben: 

Schneidscheibe 860 202 

Schneidet in Scheiben Kraut Kohl, 

Karotten, alle Wurzel- und Blattgemüse 

zum Dämpfen, Weiß- und Rotkraut, 

Gurken, Rettiche und Radieschen u. a. 

zu Rohkost-Salaten und Rohkost-

Rohe Kartoffeln zu Chips sowie Bimen 

und Äpfel zu Obst-Salaten. 

Feinreibscheibe 860 204 

Reibt und raffelt fein Nüsse zu Obst 

salaten und Kuchen, sowie harte 

Blockschokolade zu Torten und 

Sahnebecher. 

Kindermehl aus Zwieback, Paniermehl 

aus hartemWeißbrot und Brotchen. 

Käse zum Oberstreuen und Ober 
backen. 

Kartoffelreibscheibe 860 206 

Reibt rohe, in grobe Stucke geteilte 

Kartoffeln für Reibekuchen und 

Kartoffelklöße. 

Meerrettich für Beilagen u. ä. wie auch 

harte Apfel und Bimen. 
Hartkäse zum Oberbacken, hartes 
Weißbrot und Brot zu Paniermehl. 

Die Scheiben sind nummeriert. Die 

Nummer entspricht der letzten Ziffer 

derArtikel-Nr. 

Weitere Scheiben, die hinzugekauft werden können: 

Bircherscheibe860 201 

Raspelt fein Rettiche, Radieschen, rote 

Beete, Sellerie, Möhren, Karotten, 

Kohlrabi u. a. zu Rohgemüse-Salaten 

und Fleischbeilagen. 

Außer Blattgemüse, alle Rohgemüse 

und Wurzeln zu Frühlings- und 

Sämtliche Rohgemüse und Wurzeln zu 

Bircher-Benner-Müsli. 

Äpfel, Birnen und Nüsse zu Obstsalat-
Platten. 

Grobraspelscheibe 860 203 

Raspelt alle Rohgemüse, Wurzeln, 

Kraut, Kohl, Zwiebeln u. a. zum dämp 

fen. Rohe Kartoffeln zu Backkartoffeln 

und Streichholzkartoffeln für Kartoffel 

körbchen. 

Rohe Äpfel, gekochte rote Beete, Salz-
und Essiggurken zu Italienischen und 

Heringssalaten. 

Gekochte Sellerie, Karotten, Kohlrabi 

und andere Knollen- und Wurzelge 

müse zu Gemüsebeilagen und Salaten. 

Rohe geschälte Zwiebeln zu Zwiebel 

kuchen und Röstzwiebeln. 

Stäbchenscheibe (Jullenne) 860 205 

Raspelt alle Rohgemüse sowie rohe 

Äpfel, gekochte rote Beete und ge 
kochte Sellerie zu Julienne-Stäbchen 

wie sie z, B. für Waldorf-Salate benötigt 

werden. 


