Verwendungsmaglichkeiten der zur Standardausriistung gehdrenden

Scheiben:

Schneidscheibe 860 202

Schneidet in Scheiben Kraut, Kohl,
Karotten, alle Wurzel- und Blatigemiise
zum Dampfen, WeiR- und Rotkraut,
Gurken, Rettiche und Radieschen u. a.
zu Rohkost-Salaten und Rohkost-
Bellagen.

Rohe Kartoffeln zu Chips sowie Bimen
und Apfel zu Obst-Salaten.

Feinrelbschelbe 860 204

Reibt und raffelt fein Niisse zu Obst-
salaten und Kuchen, sowie harte
Blockschokolade zu Torten und
Sahnebecher.

Kindermehl aus Zwieback, Paniermehl
aus hartem Weiflbrot und Brétchen.
Kése zum Uberstreuen und Uber-
backen.

Kartoffelreibschelbe 860 206

Reibt rohe, in grobe Stiicke geteilte
Kartoffe!n fur Reibekuchen und
KartoffelkldBe.

Meerrettich fiir Beilagen u. &. wie auch
harte Apfe! und Bimen.

Hartkdse zum Uberbacken, hartes
WeiRbrot und Brot zu Paniermehi.

Die Scheiben sind nummeriert. Die
Nummer entspricht der letzten Ziffer
der Artikel-Nr.

Weitere Scheiben, die hinzugekauft werden kénnen:

Bircherscheibe 860 201

Raspelt fein Rettiche, Radieschen, rote
Beete, Sellerie, Mohren, Karotten,
Kohlrabi u. a. zu Rohgemiise-Salaten
und Fleischbeilagen.

AulBler Blattgemiise, alle Rohgemiise
und Wurzeln zu Friihlings- und
Gsmlisesuppen.

Samtliche Rohgemiise und Wurzeln zu
Bircher-Benner-Miisli.

Apfel, Birnen und Niisse zu Obstsalat-
Piatten.

Grobraspelscheibe 860 203

Raspelt alle Rohgemiise, Wurzeln,
Kraut, Kohl, Zwiebeln u. a. zum démp-
fen. Rohe Kartoffeln zu Backkartoffeln
und Streichholzkartoffeln fiir Kartoffel-
kdrbchen.

Rohe Apfel, gekochte rote Beete, Salz-
und Essiggurken zu Italienischen und
Heringssalaten.

Gekochte Sellerie, Karotten, Kohlrabi
und andere Knollen- und Wurzelge-
miise zu Gemiisebeilagen und Salaten.
Rohe geschélte Zwiebeln zu Zwiebel-
kuchen und Réstzwiebeln.

Stibchenscheibe (Jullenne) 860 205
Raspelt alle Rohgemiise sowie rohe
Apfel, gekochte rote Beete und ge-
kochte Sellerie zu Julienne-Stabchen
wie sie z. B. fiir Waldorf-Salate benétigt
werden.




