























Kornvielfalt - quetschen und keimen

Wie einfach Sie aus Korn
Flocken machen kdénnen

Eine Flockenquetsche von hawos ist ideal zur Herstellung von Getrei-
deflocken. Im Handel angebotene Flocken miissen haltbar gemacht
werden, hierzu werden sie erhitzt und verlieren dadurch Enzyme,
Vitamine, Mineralstoffe und Geschmack.

Die vielen Inhaltsstoffe und Aromen frisch gequetschter Korner im
Miisli, zusammen mit frischem Obst und Joghurt, werden Ihr Friihstiick
zum sinnlichen Erlebnis machen. Probieren Sie frische Getreideflocken
doch auch einmal fiir Getreidebreie oder zum Brotbacken.

Keime und Sprossen - taglich knackig frisch

Eigener Anbau von Sprossen und Keimlingen mit erfolgreichen Ernten
in wenigen Tagen, das gelingt mit den hawos-Keimgeraten. Mit den
knackigfrischen Zutaten voller Vitalstoffe bereichern Sie Ihre Mahlzei-
ten. Fiir Salate, Rohkostplatten, zu Obst und Gemidise, aber auch in
Reis- und Kartoffelgerichten oder beim Backen — Keimlinge und
Sprossen sind ein wertvoller Bestandteil einer vollwertigen Erndhrung.

El Flocko
.

Produkt

Phonix

El Flocko/
El Flocko Grande

Toni

Tonkeimer

Verwendung

Manuelle
Flockenquetsche

Elektrische
Flockenquetsche

Keimgerat

Keimgerat

Kapazitat

ca. 50 g Flocken/min

El Flocko:

ca. 50 g Flocken/min
El Flocko Grande:
ca. 80 g Flocken/min

3 Keimschalen,
1 Bodenschale,
1 Deckel

3 Keimschalen,
1 Bodenschale,
1 Deckel

Garantie

2 Jahre

10 Jahre

MaBe
BxTxH

205 x 150 x 290 mm

130 x 270 x 300 mm

140 x 140 x 150 mm

180 x 180 x 240 mm

Irrtiimer vorbehalten. Alle Angaben sind Circa-Werte.
Technische Anderungen behalten wir uns vor.
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lhr Fachhandler:

hawos.

Starke Miihlen — Feines Mehl

hawos Kornmuhlen GmbH
Ober-Eschbacher StraBe 37
D-61352 Bad Homburg v.d.H.
Germany

Tel.: +49(0)6172 40120-0

Fax: +49(0)6172 40120-19
info@hawos.de - www.hawos.de
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